
Справка об организации питания в МБОУ Цвиллингская сош 

 

В ОУ Цвиллингская сош созданы современные условия для обучения, воспитания, 

развития обучающихся, комфортная здоровьесберегающая и жизнесохраняющая среда. 

Одним из важнейшим факторов сохранения и укрепления детского здоровья, а так 

же условием эффективного обучения является организация школьного питания. 

Деятельность по организации питания – целенаправленный и систематический 

процесс, осуществляемый всеми участниками ОП в тесном взаимодействии с социумом, 

под методическим руководством и действенным контролем со стороны администрации 

школы. 

Управление качеством организации питания осуществляется на нормативном, 

стратегическом и оперативном уровнях. Контроль за качеством организации питания 

осуществляют административная комиссия, ответственный за школьное питание и браке-

ражная комиссия. 

В 2013 году МБОУ Цвиллингская сош обучалось 102 ребенка, охват горячим пита-

нием составляет 100% и является стабильным; организовано питание льготной категории 

обучающихся, создан Банк данных: 
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90 % обучающихся входит в категорию социально-незащищенных слоев населения. 

Дотация на питание обучающихся из средств бюджетов разных уровней (областной и му-

ниципальный) незначительная, что не позволяет включать в ежедневный рацион питания 

все группы продуктов, а именно, мясные блюда, блюда из рыбы и молока. Данную про-

блему мы решили следующим образом: 

1. Привлечение добровольной родительской платы в размере 200 рублей в месяц на вне-

бюджет ОУ, из расчета 10 рублей 00 копеек в день на одного ребенка.  

2. Витаминопрофилактика за счет С-витаминизации третьих блюд и продукции, выра-

щенной на пришкольном участке. 

 

Продукция пришкольного участка 

№ 

п/п 
Наименование 

Кол-во 

(кг) 

Цена 

(руб) 
Доход 

1.  Перец 30 28 840 

2.  Свекла 400 19 7600 

3.  Огурцы 260 27 7020 

4.  Морковь 190 19 3610 

5.  Помидоры 600 32 19200 

6.  Капуста 970 20 19400 



7.  Кабачки 620 17 10540 

8.  Картофель 3300 25 82500 

9.  Лук 55 15 825 

10.  Зелень (укроп, петрушка, лук) 3 182 546 

11.  Вишня 108 92 9936 

Итого: 162017 

 

            Продукция пришкольного участка позволила естественным путем повысить функ-

циональные возможности растущего организма ребенка, разнообразить ассортимент пи-

тания, преодолеть частично противоречие между низкой ценой школьного обеда и уста-

новленными правилами и нормами организации питания, а так же удешевить стоимость 

школьного питания для родителей. 

В 2013 году с пришкольного участка получена прибыль в размере 162017 рублей. 

Таким образом, благодаря дотации на питание, родительской плате, продукции с приш-

кольного участка стоимость школьного питания в день составила: 

 областной и муниципальный бюджеты  12 рублей; 

 внебюджет: 

   родительская плата    10 рублей 

   пришкольный участок   8 рублей 

 

В школе реализуется программа «Здоровье», а также подпрограмма «Формирова-

ние культуры здорового питания», способствующая укреплению здоровья, формированию 

навыков правильного здорового питания, поиску инновационных форм деятельности со 

всеми участниками программы, что обеспечивает преемственность и непрерывность дан-

ного процесса на всех ступенях образования, ведется с учетом возрастных и индивидуаль-

ных особенностей обучающихся, регионального и этнокультурного компонентов. 

Материально-техническая оснащенность пищеблока и обеденного зала укрепилась 

и обновилась благодаря государственному проекту модернизации общего образования. 

Пищеблок оснащен полным оборудованием для обработки сырья, приготовления 

пищи, её раздачи, сбора и мытья посуды, правильного хранения продуктов, что создает 

комфортные условия для работников школьной столовой. 

В распоряжении обучающихся светлый и уютный обеденный зал, рассчитанный на 

60 посадочных мест, оборудованный современной мебелью, отвечающей санитарно-

гигиеническим и эстетическим нормам, возрастным особенностям детей и требованиям 

СанПиН. Питание организовано в две смены во время больших перемен продолжительно-

стью 20 минут каждая, что позволяет обучающимся пообедать с удовольствием и пользой 

для здоровья. 

Согласно штатному расписанию в школьной столовой работают 1 повар и 1 кухон-

ный работник, состав специалистов пищеблока стабилен, стаж работы – 10 лет. 

Результаты деятельности ОУ по организации питания обучающихся представлены 

следующими достижениями: 

1. 100% обучающихся и родителей удовлетворены качеством организации школьного 

питания. 

2. Снижение уровня заболевания желудочно-кишечного тракта у обучающихся. 
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3. Положительная динамика снижения пропусков учебных занятий по болезни. 
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4. Опыт ОУ по организации питания обучающихся обобщена на муниципальном уровне. 



Приложение № 1 

 

Нормативно – правовая база, регламентирующая организацию питания: 

1. Федеральный закон «О санитарно-эпидемиологическом благополучии насе-

ления» №52-ФЗ от 30.03.1999 г.; 

2. Федеральный закон «О качестве и безопасности пищевых продуктов» №29-

ФЗ от 02.01.2000 г.;  

3. Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации» от 29.12.2012 

г. № 273-ФЗ;  

4. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-гигиенические требования к организации 

питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях 

начального и среднего профессионального образования»; 

5. СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой 

ценности пищевых продуктов»; 

6. Методические рекомендации по организации питания обучающихся и воспи-

танников образовательных учреждений от 11.03.2012 г. № 213/178; 

7. Методические рекомендации формирования культуры здорового питания 

обучающихся от 12.04.2012 г. № 06-731; 

8. Ведомственная программа «Организация здорового питания в общеобразова-

тельных учреждениях Чесменского муниципального района в 2013 – 2015 гг.» 

9. Приказ по Управлению образования «Об организации питания обучающихся 

в 2013 – 2014 учебном году» от 15.08.2013 г №156; 

10. Приказ «Об организации питания в МБОУ Цвиллингская сош в 2013 – 2014 

учебном году» от 22.08.2013 г. №70; 

11. Программа «Здоровье» с подпрограммой «Формирование культуры здорового 

питания в МБОУ Цвиллингская сош»; 

12. Положение об организации питания в МБОУ Цвиллингская сош; 

13. Положение о бракеражной комиссии; 

14. Программа производственного контроля; 

15. Договор на поставку продуктов для организации питания; 

16. Фактическое двухнедельное меню, используемое в питании. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Приложение № 2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Приложение № 3 

Оснащенность пищеблока 

 

          
 

 

 

 

 

              
                                                                                    

 

 

 

 

 



Приложение № 4 

Интерьер обеденного зала 

 

 
 

                                                                   
 

 


